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Załącznik  do zapytania nr 2

UMOWA CATERING PODCZAS SZKOLEŃ 

Zawarta w dniu ………………………... r. w Lipinach pomiędzy: Powiatem Przysuskim, Al. Jana Pawła II 10, 26-400 Przysucha NIP 6010078283/ Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych i Mistrzostwa Sportowego w Lipinach, reprezentowanym przez Dyrektora  Dorotę Sokołowską  zwanego dalej  Zleceniodawcą 
a
………………mieszczącą się ………………….. zarejestrowaną w KRS pod nr: ………………., NIP………………., REGON: …………………, reprezentowaną przez …......................................................... zwaną w dalszej części umowy Zleceniobiorcą
§ 1

Zleceniodawca zleca a Zleceniobiorca zobowiązuje się do przygotowania dostarczeniu i podaniu posiłków: Zadanie 1

Przygotowanie i dostawa wyżywienia zwanego dalej „catering”, „usługa cateringowa”, lub „posiłek” dla uczestników szkolenia.

Usługa cateringowa rozumiana jest jako:

Dostawa na przerwy kawowe:

· Wody mineralnej gazowanej i niegazowanej

· Soków owocowych (pomarańczowy, jabłkowy, porzeczkowy)

· Wodę z cytryną i miętą

· Kawę rozpuszczalną

· Kawę sypaną

· Dodatków: cukier, mleko, cytryna

· Wybór herbat smakowych

· Ciasta; mix kruchych ciasteczek (kilka smaków), ciasta własnego wypieku (szarlotka, sernik, mufiny śmietankowe z owocami)

· Owoce

· Obiad dwudaniowy: zupa, danie mięsne, ziemniaki, zestaw  surówek, kompot, deser

Świadczenie usługi cateringowej polegać ma na przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu posiłków (rozłożenie na stołach) do wskazanej sali szkoleniowej na terenie Zespołu Szkół Ponadgimnazjalnych i Mistrzostwa Sportowego w Lipinach  dla uczestników szkolenia dla 11 grup x 28 dni szkoleniowych, tj.  400 posiłków, z zachowaniem jakości i warunków usługi, zgodnie                 z powszechnie obowiązującymi przepisami prawa. 

Okres dostawy: według harmonogramu szkolenia – zamawiający poinformuje o terminach szkoleń wykonawcę z odpowiednim wyprzedzeniem). 

Usługa cateringowa musi odbywać się z poszanowaniem środowiska naturalnego. 

§ 2

Zleceniobiorca zobowiązuje się do :

- przeprowadzenia cateringu dla uczestników szkoleń w siedzibie Zleceniodawcy, 

- świadczenia usługi cateringowej z wykorzystaniem: świeżych produktów żywnościowych, 

- przyrządzania posiłków obiadowych w dniu świadczenia usług cateringowych, 

- przygotowywania potraw z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych. Posiłki nie mogą być wykonywane z produktów typu instant, np. zupy w proszku i sosy w posiłku oraz produktów gotowych. W przypadku produktów przetworzonych, takich jak herbata, ciasteczka, soki, woda, cukier itp. Wykonawca zobowiązuje się, że będą posiadać datę przydatności do spożycia wygasającą nie wcześniej niż na 1 miesiąc przed dniem wykonania usług, 

- uwzględniania w ramach menu posiłku specjalnego np. bezglutenowego w sytuacji udziału w warsztatach osób o szczególnych potrzebach; Zamawiający poinformuje Wykonawcę o takiej sytuacji w terminie minimum 3 dni przed planowanym warsztatem, 

- estetycznego podawania posiłków, - dostarczania posiłków na miejsce wskazane przez Zamawiającego, 

W związku ze świadczeniem usług cateringu Wykonawca jest zobowiązany do: 

- używania wyłącznie produktów spełniających normy jakościowe produktów spożywczych, - przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. 2010 nr 136 poz. 914 ze zm.), - dbania o to, by wszystkie posiłki były bezwzględnie świeże oraz charakteryzowały się wysoką jakością w odniesieniu do użytych składników, 

- kontroli aktualnych badań sanitarno – epidemiologicznych pracowników mających kontakt                   z przygotowaniem, wydawaniem i transportem posiłków, 

- zapewnienia transportu cateringu oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności.

§ 3

Zleceniodawca zobowiązuje się do :

· zapłaty za CATERING kwoty …….…………………….. (słownie:  ……………………………………………) na podstawie umowy zlecenia lub faktury, rachunku wystawionego przez Wykonawcę  płatnej w terminie 14 dni od daty doręczenia jej do siedziby Zleceniodawcy, pod warunkiem dostępności środków finansowym na koncie do obsługi projektu

· Kwoty, o których mowa w §3 stanowią całość wynagrodzenia przysługującego                    z tytułu realizacji niniejszej umowy,
Wynagrodzenie będzie współfinansowane ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego
§ 4

Strony dopuszczają możliwość wcześniejszego rozwiązania umowy za tygodniowym okresem wypowiedzenia.

§ 5

W sprawach nienormowanych niniejszą umową zastosowanie mają przepisy kodeksu cywilnego.

§ 6

Wszelkie zmiany do umowy wymagają zachowania formy pisemnej (aneksu do umowy), podpisanej przez obie strony pod rygorem nieważności.

§7

Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednej dla każdej ze stron.

§ 8 

Spory mogące wyniknąć z realizacji niniejszej umowy Strony zobowiązują się rozwiązywać polubownie lub na drodze negocjacji. W razie braku porozumienia spory rozstrzygać będzie sąd właściwy dla siedziby Zleceniodawcy.
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